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ISTRUZIONI IMPORTANTI E

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Leggere attentamente e conservare per futuro utilizzo

Gentile Cliente,
La ringraziamo e ci congratuliamo per la Sua scelta.

Questo nuovo prodotio & stato  accuratamente
progettato e costruito con materiali di primissima qualita
e accuratamente collaudato per poter soddisfare tutte le
Sue esigenze culinarie.

la preghiomo pertanto di leggere e rispettare le
facili istruzioni che Le permefteranno di raggiungere
eccellenti risultati sin dal primo utilizzo. Insieme a
questo innovativo eletirodomestico Le porgiamo i nostri
migliori auguri.

QUESTO PRODOTTO E PROGETTATO ESCLUSIVAMENTE
PER UTILIZZO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE DECLINA
OGNI RESPONSABILITA PER LESIONI A PERSONE O
DANNI A COSE DERIVANTI DA INSTALLAZIONE NON
CORRETTA O IMPORPRIA, UTILIZZO ERRATO O NON
IDONEO.

QUESTO  APPARECCHIO NON E  DESTINATO
ALL'UTILIZZO DA PARTE DIPERSONE(INCLUSIBAMBINI)
CON RIDOTTE CAPACITA FISICHE, SENSORIALI O
FACOLTA MENTALI, O PERSONE CON MANCANZA
DI ESPERIENZA O DIMESTICHEZZA, A MENO CHE
SIANO SOTTOPOSTI A SUPERVISIONE O VENGANO
DATE LORO ISTRUZIONI CONCERNENTI L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO DA PARTE DI UNA PERSONA
RESPONSARBILE DELLA LORO SICUREZZA.

| BAMBINI DEVONO ESSERE SORVEGLIATI AL FINE DI
EVITARE CHE GIOCHINO CON L'ELETTRODOMESTICO.
NON POSIZIONARE FOGLI DI ALLUMINIO, PENTOLE O
OGGETTI SIMILI A CONTATTO CON LA BASE INTERNA
DEL FORNO PER LA COTTURA. L'AZIONE RISCALDANTE
DELL'ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE CAUSA
SURRISCALDAMENTO DELLA PARTE INFERIORE DEL
FORNO PROVOCANDO DANNI E CONSEGUENZE
GRAVI (RISCHIO DI INCENDIO) ANCHE ALL'INCASSO
SOTTOSTANTE IL FORNO.

L'ELETTRODOMESTICO RAGGIUNGE TEMPERATURE
ELEVATE DURNATE L'UTILIZZO.

ATTENZIONE: NON TOCCARE GlLI
RISCALDANTI ALL'INTERNO DEL FORNO.

ELEMENTI

A\ ATTENZIONE

* Se la porta o la guarnizione della porta sono
danneggiati, il forno non pud essere utilizzato
fino a che non vengano riparate da un tecnico
dell'assistenza quoli?igcoto;

o E pericoloso per chiunque non sia un fecnico

deﬁ)'assistenzo effettuare qualunque aftivita di
manutenzione o riparazione che coinvolga la
rimozione di qualsivoglia copertura che profegga
dall'esposizione alle microonde;

o Liquidi o altri alimenti non devono essere riscaldati
in contenitori softo vuoto in quanto potrebbero
esplodere;

* | bambini non possono utilizzare il forno
senza supervisione fino a che non vengano
adeguatamente istruiti al suo utilizzo sicuro e
capiscano i pericoli del suo incorretto ufilizzo;

o Utilizzare solamente utensili adatti a forni a
microonde;

* Quando i riscalda il cibo in contenitori di plastica
o carfa, controllare spesso il forno a causa del
rischio di incendio;

o Se vedete del fumo fuoriuscire, spegnere
|'eletirodomestico o rimuovere la spina e tenere la
porta chiusa per far esfinguere eventuali fiamme;

¢ Riscaldare bevande nel microonde spesso causa
un'ebollizione ritardata; maneggiare dunque il
contenitore con cautela;

* | confenuti di biberon o cibi per neonati in vasetti
devono essere mescolati o agitati e la loro
temperatura deve essere controllata prima di
somministrarli per evitare scoffature;



A\ ATTENZIONE

¢ Uova con guscio e uova sode infere non devono
essere riscaldate nel microonde in  quanto
potrebbero esplodere anche dopo la fine del
riscaldamento al microonde;

e Una spiegazione deftagliata per la pulizia della
guarnizione delle porte della cavita e delle parti
adiacenti;

o |l forno deve essere pulito periodicamente e tutti i
residui di cibo devono essere rimossi;

* In caso contrario, le superfici del forno si
deferioreranno e cid potra ridurre la it
dell'eletrodomestico e generare condizioni di
pericolo;

o Non utilizzare pulitori abrasivi o raschietti mefallici
taglienti per pulire il vefro della porta del forno
in quanto potrebbero graffiare la  superficie
provocando la frantumazione del vetro.

o Non utilizzare pulitori a vapore per pulire
|'eletirodomestico.

A\ ATTENZIONE

LA GRIGLIARETTANGOLAREE IL VASSOIO ATUTTA
LARGHEZZA SONO DESTINATE ESCLUSIVAMENTE
ALL'USO CON LE MODALITA DI COTTURA
CONVENZIONALI.

NON UTILIZZARE QUESTI ACCESSORI CON
NESSUNA DELLE FUNZIONI MICROONDE. CIO
PROVOCHERA ARCHI ELETTRICI E DANNEGGERA
L'INTERNO DELL’APPARECCHIO E CREERA UN
RISCHIO DI INCENDIO.

L'UNICO ACCESSORIO INCLUSO CHE PUO ESSERE
UTILIZZATO CON LE FUNZIONI MICROONDE E IL
SUPPORTO IN FILO METALLICO ROTONDO.




Preparazione Cibo

Pericolo di incendio!

Utilizzare la funzione a microonde solamente per la
preparazione di pietanze da mangiare.

Qualunque altro utilizzo potrebbe essere pericoloso
o causare danni.

Ad esempio, pantofole o cuscini riempiti di granella
o cereali e riscaldati potrebbero prendere fuoco
anche dopo varie ore.

Pentole e teglie

Pericolo di lesioni!

Stoviglie di porcellana e ceramica possono avere
picco%i fori su maniglie e coperchi.

Potrebbero esservi cavitd nascoste dietro tali fori.
Se I'acqua entra nelle cavitd, le stoviglie potrebbero
rompersi.

Non utilizzare stoviglie non adatte ai forni a
microonde.

Pericolo di ustioni!

I calore delle pietanze pud riscaldare i piatti.
Utilizzare sempre delle presine per rimuovere i piatti
e gli accessori del vano cottura.

Potenza e durata microonde

Pericolo di incendio!

Non impostare mai valori troppo alti per potenza del
microonde o tempo di cottura. Le pietanze potrebbero
prendere fuoco e danneggiare I'elettrodomestico.
Seguire le regole nelle presenti istruzioni.

Imballaggi

Pericolo diincendio!

Non riscaldare mai le pietanze in contenitori termici.
Cibi in contenitori di plastica, carta o altri materiali
infiammabili devono essere controllati costantemente.

Pericolo di ustioni!

Confezioni sotto vuoto potrebbero esplodere. Seguire
le istruzioni riportate sulla confezione. Utilizzare
sempre delle presine per rimuovere i piatti.

IT 1 - Avvertenze per Forni a Microonde

Bevande

Pericolo di ustionil

Quando i riscaldano liquidi, ['ebollizione pud
essere ritardata.

Cio vuol dire che la temperatura di ebollizione &
stata raggiunta senza il verificarsi delle tipiche bolle
di vapore. Anche un piccolo colpo pud provocare la
fuoriuscita improwvisa di liquidi o spruzzi.

Quando si riscaldano liquidi, mettere sempre un
cucchiaio nel contenitore per evitare I'ebomzione
ritardata.

Pericolo di esplosioni!

Non riscaldare mai bevande o altri fipi di pietanze
in contenitori coperti.
Non riscaldare  mai
alcoliche.

eccessivamente  bevande

Alimenti per neonati

Pericolo di ustionil

Non riscaldare mai cibo per neonati in contenitori
coperti. Rimuovere sempre il coperchio o la tettarella.
Quando si é finito di riscaldare, agitare o mescolare
sempre accuratamente cosicché il calore venga
distribuito uniformemente.

Verificare la temperatura prima di somministrare il
cibo al neonato.



Cibi con pelle o buccia

Pericolo di ustionil

Non cuocere mai uova con il guscio. Non riscaldare
mai uova sode in quanto potrebbero esplodere
anche dopo che il microoncfe é spento. Cio vale
anche per molluschi e crostacei.

In caso di vova fritte, perforare prima il tuorlo.

In caso di cibi con buccia o pelle dura quali mele,
pomodori, patate o salsicce, la buccia o la pelle
potrebbe esplodere.

Perforare la pelle o la buccia prima di cucinare.

Essiccare cibo

Pericolo di incendio!
Non essiccare mai cibo nel microonde.

Alimenti con basso contenuto d'acqua

Pericolo di incendio!

Non scongelare o riscaldare mai cibi con un basso
contenuto d'acqua, quali pane, per un periodo
troppo lungo o ad una potenza eccessiva.

Olio

Pericolo diincendio!
Non utilizzare mai il microonde per riscaldare
solamente olio.

Cause di danni

Succo che scola dalla frutta.

Quando si preparano dolci che confengono frutta
molto succosa, non riempire troppo la teglia. Succhi
di frutta che fuoriescono dalla feglia possono lasciare
macchie indelebili.

Guasto tecnico

Non utilizzare mai teglie smaltate nel microonde in
quanto cid potrebbe causare un guasto tecnico.

Raffreddare con la porta dell'elettrodomestico
aperta.

Il vano cottura deve essere raffreddato solamente
con la porta chiusa. Controllare che non vi sia nulla
incasfrato nella porta dell'eletirodomestico.

Anche se la porta & solo socchiusa, nel tempo, i
mobiletti vicini si possono danneggiare.

Guarnizione molto sporca

Se la guarnizione & molto sporca, la porta
dell'elettrodomestico non si chiude corretfamente
durante il funzionamento. Le superfici dei mobiletti
vicini possono venire danneggiate.

Tenere sempre pulita la guarnizione.

Utilizzo della porta dell'elettrodomestico come
superficie di appoggio

Non  appoggiatevi  sula  porta  aperta
dell'elettrodomestico e non mettetevi sopra stoviglie
0 accessori.

Utilizzo del microonde senza cibo all'interno

Accendere il microonde esclusivamente dopo aver
inserito del cibo nel vano cottura. Senza cibo
all'interno, I'elettrodomestico si sovraccarica. L'unica
eccezione permessa sono brevi test di stoviglie (a
tale proposito, vedere le avvertenze circa pentole e
teglie)

Alimenti umidi

Non lasciare alimenti umidi nel vano cottura per
lunghi periodi di tempo.



A\ IMPORTANTE

la targhetta identificativa del forno & accessibile
anche quando ['eletirodomestico & installato Tale
targhetta identificativa, visibile a porta aperta, mostra
tutte le informazioni necessarie nel richiedere parti di
ricambio dell'eletirodomestico.

[ VN
4@ >
v

[ CICTI [T YP T TI0 17 T TL T 1T T Al 1)
Ol o]
[51=]0] oo
I I

™
ooo ®,0,0,0 0co al
ocoo o e
S
HE
. LB _ _ 4] .
| Ty - [




Primo utilizzo

Il forno deve essere pulito accuratamente con acqua saponata e sciacquato con cura.

Riscaldare il forno per circa 30 minuti alla massima temperatura; cid elimina tutti gli eventuali oli residui dalla fabbricazione che potrebbero causare
odori sgradevoli durante la cottura. Utilizzare la funzione ventola plus circolare senza accessori nel forno. Prima di utilizzare gli accessori per la
prima volta, pulirli accuratamente con una soluzione di lavaggio alealina molto calda e un panno morbido.

Montare e smontare la griglia piana

Per rimuovere la griglia piana, tirare la griglia verso di voi fino a che non si fermi e poi sollevarla, tirando verso |'alto, fino a che non venga
completamente fuori.

Per reinserire la griglia piana, inserirla ad un angolo di 45° e poi posizionarla in orizzontale e spingerla fino in fondo al binario della griglia.

Se la griglia piana ha una teglia raccogligocce (vassoio), per rimuoverla sollevarla leggermente e farla scorrere verso di voi. Per reinserirla, farla
scorrere indiefro fino a che non sia correttamente posizionata.

A\ IMPORTANTE

Per precauzione, prima di pulire il forno, scollegare sempre la spina dalla presa o rimuovere il cavo eletirico dell'eletirodomestico. Inolire, evitare
di ufilizzare sostanze acide o alcaline (quali limone, acefo, sale, pomodori, ecc.). Evitare di utilizzare prodotti che confengono cloro, acidi o
abrasivi, in particolare per la pulizia di parti verniciate.

‘



Rispetto per 'ambiente

la documentazione del presente eletirodomesfico utilizza carta
sbiancata senza cloro oppure carta riciclata allo scopo di contribuire
alla tutela dell’ambiente. Gli imballaggi sono concepiti per evitare di
danneggiare |'ambiente; sono prodotti ecologici che possono essere
recuperati o riciclafi.

Riciclando I'imballaggio, si contribuird ad un risparmio di materie
prime e ad una riduzione del volume degli scarti industriali e domestici.

0
s

IL MATERIALE DI IMBALLAGGIO é riciclabile ol 100% ed &
contrassegnato dal simbolo del riciclaggio. Per lo smaltimento seguire
le normative locali. Il materiale di imballaggio (sacchetti di plastica,
parti in polistirolo, ecc.) deve essere tenuto fuori dalla portata dei
bambini in quanto potenzialmente pericoloso.

QUESTO ELETTRODOMESTICO ¢ contrassegnato in conformitd alla
Direttiva Europea 2002/96/UE, Rifiuti di Apparecchiature Eleftriche
ed Eletironiche (RAEE). Assicurandosi che questo prodotto venga
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

IL SIMBOLO sul prodotio o insieme alla documentazione indica che
questo prodotto potrebbe non dover essere trattato

come rifiuto domestico, ma deve essere condotto presso un punto di
raccolta adeguato per il riciclo ci apparecchiatura

eleftrica ed eleffronica.

LO SMALTIMENTO DEVE AVVENIRE in conformita alle normative
locali in materia di smaltimento dei rifiuti.

PER INFORMAZIONI AGGIUNTIVE sul trattamento, recupero e riciclo
di questo prodotto, contattare I'ufficio locale di competenza, il servizio
di raccolta di rifiuti domestici o il negozio in cui & stato acquistato il
prodotto.

PRIMA DELLA ROTTAMAZIONE, renderlo inutilizzabile tagliando il
cavo elettrico.



2 - Pannello di Controllo IT

Il vostro eletrodomestico potrebbe differire leggermente dalle illustrazioni sottostanti.

- Tastiera funzioni
B schermo display
- Tastiera scelta rapida

VENERDI 1112012015
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VENERDI 112012015

™04:26

B

Tastiera Pannello di controllo

Per far funzionare i tasti, premere delicatamente. La tasfiera non Mictoandl I coonde

funziona se piu fasti vengono premuti contemporaneamente. Multifunzione statico
N

A\a!

A
4 D - Frecce di spostamento
\Y4 K
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- Per impostare il timer.
- Accedere al menu funzioni durante la cottura.

©)

Menu scelta rapida cotture

0

- Accendere e spegnere la luce inferna del
forno. La luce non pud venire accesa durante il
ciclo di auto-pulizia.
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- Accendere e spegnere il forno.

- Conferma le impostazioni ed awia le
operazioni di cottura. Quando  premuto
durante un'operazione di cottura, la funzione
viene messa in pausa. Premere nuovamente
per riavviare.

i
[
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Blocco Tastiera

- Ritornare  dlla  schermata  del  display
precedente Tenere premuto per fornare alla
Schermata principale

Timer

J
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3 - Informazioni Generali Forno

Prima di utilizzare il forno per la prima volta rimuovere tutto I'imballaggio e i corpi estranei dal fornoli). Qualunque materiale di questo tipo lasciato
all'interno potrebbe fondersi o bruciare durante I'vtilizzo dell'eletrodomestico.

Codici errore

Questo codice appare in caso il confrollo elettrico indichi un guasto.
Quando appare I'errore, la funzione corrente viene bloccata. Se il
fipo di errore & relativo ad una funzione di sicurezza, il forno diventa
inutilizzabile e ogni qualvolta si tenti di awviarlo, appare lo stesso errore
(nel cui caso chiamare |'assistenza postvendita), mentre se |'errore
riguarda un guasto minore, dopo averlo riawviato, il forno pud essere
utilizzato per le funzioni che non includono la parte danneggiata (ad
es. un elemento riscaldante).

Segnali acustici

Conferma che il comando ¢ stato ricevuto a seguito della pressione
di un tasto.

Indica inoltre che una funzione a tempo & stata complefata (ad es.
Timer o Cottura a Tempo). Durante I'esecuzione di una ricetta, un
segnale acustico avverte I'utente che il forno & in attesa di istruzioni da
parte dell'utente (ad es. inserire il piatto o rivoltarlo).

| segnali acustici segnalano inoltre un guasto del forno.

Impostazioni Predefinite

Le modalita di cottura selezionano automaticamente una temperatura
adatta; quando necessario, questa pud essere cambiata.

Numero Codici Guasti F

Tali codici vengono mostrati quando il controllo elettronico rileva un
problema nel forno o nell'elettronica.

Il codice errore & registrato nel Registro Errori nel MenU impostazioni.
Tale errore pud essere comunicato al tecnico dell'assistenza cosicché
lui/lei possa comprendere le possibili cause del problema in anticipo.

Preriscaldamento

Ogni qualvolta viene impostata una modalitd di cottura e il forno
riscalda, si awvia il preriscaldamento; durante tale periodo, viene
mostrata la temperatura corrente insieme all'icona del termometro.

Non appena raggiunge il 100%, il controllo emette un suono di "fine
del preriscaldamento” e il valore della temperatura corrente scompare.

Blocco della tastiera

Tenere premuto il tasto chiave ©= per 3 secondi. | comandi risulteranno
bloccati e verra mostrata un'icona a forma di chiave.
Ripetere la stessa operazione per 3 secondi per sbloccare la tastiera.

N. B.: Resta sempre disponibile I'operazione di spegnimento.

Timer

A\ ATTENZIONE

Il timer nel vostro forno non accende o spegne I'elettrodomestico; il
suo unico scopo € quello di allertarvi framite il campanello. Quando
volefe spegnere il forno in modo automatico, utilizzare la funzione
cofturaterminata o cottura ritardata.

NOTA: Premere il tasto OFF non reimposta né arresta il timer.

1. Premere il pulsante &) e impostare il tempo desiderato ufilizzando
le frecce /A 7 e confermare con il pulsante (@¥). Per cambiare la
selezione tra ore e minuti utilizzare le frecce <] [>.

2. Il tempo pud essere impostato da 1 minuto a 12 ore e 59 minutfi
e, quando impostato, il tempo rimanente & sempre visibile nella
barra di stato inferiore fino a che il tempo non finisca o venga
reimpostato.

3. Per cambiare o cancellare il tempo impostato, dovete reimpostare
il timer fenendo premuto il tasto (&) per alcuni secondi.

4. |l formato del timer & solitamente HR MIN, passando a MIN SEC
durante ['ultimo minuto.

5. Quando scade il tempo, il display mostra 00:00 e il campanello
suona per un minuto o fino a che non venga premuto il pulsante

Q.



4 - Suggerimenti Generali Forno IT

Preriscaldare il Forno

e Selezionare una temperatura maggiore non accorcia il fempo di
preriscaldamento.

e || preriscaldamento & necessario per buoni risultati quando i
cuciono al forno dolci, biscotti, pasticcini e pane.

e Preriscaldare aiuterd a rosolare arrosti e a non disperdere i succhi
della carne.

* Mettere le griglie da forno in posizione prima di preriscaldare.

e Durante il preriscaldamento, la temperatura di cottura selezionata
viene sempre mostrata.

¢ Un segnale acustico confermerd che il forno & preriscaldato e la
“temperatura rilevata” si spegnera.

Suggerimenti per il Funzionamento

* Non posizionare teglie sulla porta del forno aperta.

o Utilizzare le luci interne del forno per vedere le pietanze afiraverso il
vetro della porta del forno piutiosto che aprire frequentemente la porta.

Funzionamento con microonde

Le microonde vengono trasformate in calore all'interno degli alimenti.
Le microonde possono essere ufilizzate da sole o in combinazione
con altri fipi di riscaldamento. la presente sezione contiene
informazioni circa le stoviglie e isfruzioni per impostare

il forno a microonde.

AVVERTENZE PER LE STOVIGLIE

Stoviglie adatte

Si possono ufilizzare stoviglie resistenti al calore fatte di vefro,
vefroceramica, porcellana, ceramica o plastiche refrattarie. Tali
materiali sono permeabili alle microonde.

E inoltre possibile ufilizzare piatti normali. In tal modo, non sara
necessario trasferire le pietanze.

Stoviglie con decorazioni in oro o argento possono essere utilizzate
solamente se il produttore assicura che possano essere usate in forni
a microonde.

Ricordare che, quando si utilizza il forno in modalita a microonde, il
piatto deve essere posizionato sul piatto rotante.

Quando si utilizza il forno in modalitd combinata, & preferibile
posizionare la pietanza da cucinare sulla griglia rofonda inferiore
supportata in modo che sia centrata sul piatto rotante.

Stoviglie non adatte

Stoviglie di metallo non possono essere utilizzate.

I metallo non & permeabile alle microonde. Le piefanze in contenitori
di mefallo rimarranno fredde.

Attenzione! Elementi di metallo, quali cucchiai nei bicchieri, devono
stare per lo meno a 2 cm dalle pareti del forno e dall'interno della
porta. Difatti, le scintille potrebbero gravemente danneggiare I'inferno
della porta di vetro.

Attenzione! La griglia piana deve essere rimossa quando si ufilizzano
le modalitd a microonde e combinata. Utilizzarla solamente con le
funzioni forno fradizionale.

Testare le stoviglie

Non accendere mai il microonde prima di aver inserito le pietanze.
L'unica eccezione permessa & per provare le stoviglie.

In caso non siate sicuri qualora le vostre stoviglie posano essere
utilizzate nel forno a microonde, vi

raccomandiamo di effettuare il seguente test:

posizionare una pentola vuota nell'elefirodomestico per 2 - 1 minuto
alla massima

potenza. Controllare la temperatura. La pentola deve essere fredda o
leggermente calda. Se &

bollente o vi sono scintille, la pentola non & adatta.

Condensazione e Temperatura Forno

* E normale che una certa quantita di umidita evapori dalle pietanze
durante qualunque processo di coftura. la quantita dipende
dall'umidita contenuta nelle pietanze. L'vmidita pud condensarsi su
qualunque superficie pit fredda rispetto all'interno del forno quale,
ad esempio, il pannello di controllo.

* |l vosfro nuovo forno ha un sensore di temperatura eleftronico che
permette di mantenere una temperatura accurata.

Cottura al Forno ad Alta Quota

* Quando si cucina ad altitudini elevate, le ricette e i fempi di cottura
variano.



IT 5 - Introduzione

Istruzioni per |'accensione iniziale

Una volta che il forno & stato collegato alla corrente eleftrica per la
prima volta, il controllo si prepara automaticamente per impostare una
serie di impostazioni utente, che rimangono immagazzinate in caso di
successive accensioni.

NOTA: Sia durante il primo che i successivi collegamenti alla corrente
elefirica, il meccanismo di bloccaggio della porta si calibra -
in questa fase, tenere sempre la porta chiusa.

* lingua
* Temperatura e Peso
* Ora

¢ Data

Fare riferimento al paragrafo IMPOSTAZIONI UTENTE per le istruzioni
diimpostazione.

Dopo aver effettuato le impostazioni utente, il controllo si sposta
automaticamente alla schermata "Standby" del display.

MARTEDI 11/24/2015

P

04 : 26




Con il forno acceso, selezionare 'icona @@ e confermare con il tasto
per accedere al meny IMPOSTAZIONI. Tale meny permette di
personalizzare le impostazioni del vostro forno. Per accedervi, non
devono essere in corso cotture né funzioni a tempo.

NOTA: Il MenU impostazioni non pud mai essere impostato se una
qualunque funzione a tempo & gid impostata: cancellare
prima qualunque funzione a tempo affiva.

1. Premere i tasti <I D> per selezionare il sottomend e confermare con

il tasto (@).

IMPOSTAZIONE

N,

A

IMPOSTAZIONI

6 - Impostazioni Utente IT

Temperatura e Peso

Premere la freccia </ D> e AV per selezionare una delle due opzioni
temperatura “°C/°F" o opzioni peso Kg/Ib e confermare con il tasto

)

2. Utilizzare il presente mend per cambiare le seguenti impostazioni:
Premere i tasti <\ D> o A V per selezionare le imposfazioni o
cambiare un sottomenu fra i sei disponibili e confermare per mezzo

del tasto (K.

@@_ IMPOSTAZIONE

A 80 O

R =)

LINGUA

Lingua

Premere la freccia A V per selezionare la lingua tra quelle disponibili
e confermare con il tasto (0K).

Yo

p Italiano

Ora

Premere la freccia A V per selezionare il formato ora tra le opzioni
"12h AM/PM o 24h" e confermare con il tasto (oX). Successivamente,

impostare |'ora premendo le frecce A V e confermare con il tasto (o).




Data

Premere la freccia A ¥V per selezionare il formato data tra
l'opzione "D.M.Y. - YM.D. - M.D.Y." e confermare con il tasto
. Successivamente, impostare il valore premendo le frecce A V e
confermare con il tasto (©¥).

11/20/2015

Luminosita
Premere la freccia <I D> per scegliere quale impostazione luminosita

cambiare fra ON o STANDBY, poi tframite le frecce A V selezionare
il grado di luminosita richiesto e confermare con il tasto (o).

%o

ON  STAND-BY

BASSO BUIO <
MEDIO MEDIO

p ALTO ALTO

Volume

Premere la freccia A ¥ per selezionare il grado di volume richiesto e
confermare con il tasto (x).

Yo

LIVELLO

o =)

P ALTO




7 - Impostazioni di Sistema IT

Demo
Con il forno acceso, selezionare I'icona ¥ e confermare con il tasto Lo scopo di fale funzione & quello di impostare la modalita DEMO che
per accedere al meny IMPOSTAZIONI. Tale mend permette di rende il forno inutilizzabile per cucinare, ma esegue una dimostrazione
impostare una serie di parametri o funzioni speciali. Permette inolire delle funzioni in automatico.

di accedere alla lista eventi errore.

1. Premere i tasti <I D> per selezionare la voce ON.
1. Premere i fasti <\ > per selezionare il softoment e confermare con .
P 2. Confermare con il tasfo (oK)

il tasto (@).

3. Premere il tasto (0.

Dopo circa 30 secondi il forno inizia a funzionare in tale modalita.

IMPOSTAZIONE
Per arrestare momentaneamente la funzione DEMO, fenere

semplicemente premuto qualunque tasto per pochi secondi fino a che

/ il forno non vada in standby. Per riawviarla, premere il tasto (1).

!

A Per disabilitare la funzione, accedere alla schermata DEMO e
impostarla su OFF. Confermare con il tasto (o).
NOTA: Una volta impostata, la funzione rimane abilitata anche se il

SE forno ¢ disconnesso dall'alimentazione eleftrica.

2. Utilizzare il presente mend per cambiare le seguenti impostazioni:

Premere i fasti & ¥V per selezionare la voce da impostare o da
mostrare sul display dai tre disponibili e confermare con il tasto

/’ SISTEMA

» REGISTRO EVENTI
TENSIONE DI RETE
DEMO

Registro Eventi

Il menU permette di controllare qualunque errore registrato. Tali codici
possono essere nofificati al servizio di assistenza postvendita.

/ REGISTRO EVENTI

01 12/11/2015 07:06 CODE: F10305
02 17/11/2015 13:17 CODE: F10305




IT 8 - Avviare il Forno

Accendere e spegnere il forno

A\ MPORTANTE

* |l tasto (oK) non arresta la funzione.

* Dopo aver spento il forno, la ventola di raffreddamento continua a funzionare fino a che le parti interne del forno non si siano raffreddate.

Premere (1) per accendere il forno e premere nuovamente per spegnerlo. Il forno torna in modalita standby.

Cottura Tradizionale

@

%]

K

Cottura a Microonde

cofl o
(((( =
) [ —) —_ )

(&

(s

@

Forno Multifunzione

COTTURA CIRCOLARE
VENTILATA

CIRCOLARE E GRILL

GRILL VENTILATO

GRILL

SCONGELAMENTO A TEMPO

SCONGELAMENTO A PESO

COTTURA A MICROONDE

MICROONDE E GRILL

MICROONDE E CIRCOLARE

Forno Termico

Cottura Tradizionale

[ i ] GRILL

Cottura a Microonde
é
[“@] SCONGELAMENTO A TEMPO
)
[&] SCONGELAMENTO A PESO
[6'9] COTTURA A MICROONDE

w

[@] MICROONDE E GRILL

. Selezionare l'icona 338 e premere il fasto Selezionare

la modalita di coftura adeguata per le pietanze da cuocere
utilizzando le frecce <1 B> e confermare con il tasto (x).

. Sul display & ancora possibile cambiare la modalita di cottura

utilizzando i tasti <1 .

. Se la temperatura proposta & correfta, confermare con il fasto

per awviare la cottura, alfrimenti, se il tasto () non viene premuto
enfro 10 secondi, il forno cambia in modalitd automatica e I'icona
della modaliter di cottura diventa animata.



Tabella Modalita di Cottura

Cottura Tradizionale

MODALITA DI COTTURA ICONA TEMPERATURA
Min. Preimpostare Max.

COTTURA CIRCOLARE VENTILATA [@] 50°C 165°C 230°C
w

CIRCOLARE E GRILL [ ] 50°C 210°C 230°C
w

GRILL VENTILATO [ * ] 50°C 165°C 230°C
w

GRILL [ ] 50°C 230°C 230°C

MODALITADICOTTURA  ICONA  IMPOSTARE PESO WATT TEMPERATURA
Min,  Premposire ~ Max. Min.  Preimpostare  Max. Min.  Preimpostare  Maix.
SCONGEILAMENTO A (KX
TEMPO [‘ @] 150w
Pane 100g | 500g| 600g 150 W
SCONGELAMENTO A [AA ] Verdure | 100g | 500g | 1000 g 150 W
PESO 6
Carne | 100g | 500g | 1500¢ 150 W
Pesce | 100g|500g| 800g 150 W
COTTURA A o
MICROONDE [Qp] 150 W | 00 W | 900 W
150W 150 W 200°C
w
MICROONDE E GRILL [\‘.9] 300W 300 W
450W 450 W
150W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
MICROONDE E @]
CIRCOLARE [@ 300W 300 W
450W 450 W




Cambiare la modailita di cottura

1. Durante la cottura non a fempo, si pud impostare una pausa di
cottura premendo il tasfo (@).
Tutte le impostazioni della funzione di cottura impostata si
conservano e possono essere riattivate premendo nuovamente lo
stesso tasto.

2. Per cambiare la modalita di cottura mentre il forno € in funzione,
premere il tasto (@) e poi il tasfo 2.
A questo punto, si pud selezionare un'alira modalitd di cottura tra
quelle disponibili nella lista tramite le frecce <1 D>,

Cambiare la temperatura

A\ IMPORTANTE

* Alla fine di una funzione, lo schermo mostra la temperatura
residua interna sulla schermata di standby.

1. Dalla schermata di anteprima della modalita di cottura, si pud
cambiare la temperatura framite le frecce & V' confermando
successivamente con il tasto(@).

2. Una volta che la cottura & iniziata, la tfemperatura pud comunque
essere cambiata in qualsiasi momento, tramite le frecce A V7,

Menu scelta rapida cotture

La funzione menU scelta rapida vi da la possibilitd di selezionare
rapidamente i modi cottura piv adatti al tipo di pietanza che volete
cucinare.

=  PRIMIPATY S
Ty  Polame
CARNI [ %)
€] PESCE 2]
¥ verDure g 8
=3 poucl

™ PANE/PIZZA 2]

5 rorcorn

D) MUG (<]

Eb POURLE =2

IT 9 - Cottura Tradizionale

Fase di preriscaldamento

Mentre il forno & in fase di preriscaldamento, la temperatura corrente
viene mostrata softo |'icona della modalita di cottura.

COTTURA CIRCOLARE VENTILATA

)| isser

§ 275°F

11:00 am

Non appena viene raggiunta la temperatura impostata, viene emesso
un segnale acustico e la femperatura corrente scompare.

COTTURA CIRCOLARE VENTILATA

)| isser




10 - Funzionamento Forno in Modadlita a Tempo ' IT

Assicurarsi che data e ora siano impostate correffamente.
La modalité a tempo spegne il forno alla fine del tempo di cottura.

A\ ATTENZIONE

Non lasciare mai pietanze nel forno per pit di un'ora prima e dopo
la cottura. Cid potrebbe causare il deterioramento delle pietanze
stesse.

NOTA: |l tempo di cottura massimo che pud essere impostato & 12 h.

Tempo di Cottura

Utilizzare la funzione "Tempo di Cottura" per far funzionare il forno
per un determinato periodo di tempo. Il forno si avvia immediatamente
e si spegne aufomaticamente una volta che il tempo & tferminato.

Per Impostare una Modalita a Tempo

1. Selezionare la modalitd di cottura e la temperatura.

2. Ci sono due modi di impostare la funzione.

a) Sezionare " per impostare la durata e premere (©¥).

b) Sezionare {"*# per impostare I'ora di arresto e premere (o).

3. Dopo aver selezionato una delle suddette opzioni, impostare il
fempo framite le frecce A V e confermare con il tasto (oK)

4. Dopo aver premuto il tasto (©8), la coftura viene awiata e le
informazioni sul tempo di cottura vengono mostrate sulla schermata

del display.

* Modalita di cottura
® Temperatura

* Tempo di cottura

* Fine del tempo di cottura

COTTURA CIRCOLARE VENTILATA

325°F Y
% FINE
L 11:50am

TEMPO
00:50

5 Dopo la cottura, il forno si spegne ed un segnale acustico awisa
che la cottura & terminata.

Per cambiare il tempo di cottura quando il forno & gid in funzione,
premere semplicemente il fasto (©) e inserire il nuovo tempo di cottura
prima di premere nuovamente il fasto (o).

Ora Fine

Utilizzare la funzione "Ora Fine" per ritardare |'awio della cottura
a tempo. Inserire |'ora di arresto della cottura e il forno calcolerd
in automatico l'ora di awvio. Il forno si accende e si spegne
automaticamente.

Per Ritardare I'Inizio della Modalité a Tempo

1 Prima di tutto impostare il tempo di cottura richiesto come indicato
nel paragrafo "TEMPO DI COTTURA".

2 Sezionare {*f per impostare |'ora fine e premere (ox).
p p p

Impostare I'ora fine della cottura tramite le frecce A V e confermare
con il tasto (0K).

4 Dopo aver premuto il tasto (oK), la funzione viene messa in standby
e i dettagli della cottura posticipata sono mostrati sullo schermo.

* Modalita di cottura
® Temperatura
¢ Ora fine cottura

¢ Ora awvio coftura

COTTURA CIRCOLARE VENTILATA

325F %
C"™F 12:30 pm

J
START

8 275°F cse o

11:00 am

Dopo la cottura, il forno si spegne ed un segnale acustico avvisa che
la cottura & terminata.

Per cambiare il tempo di cottura quando il forno ¢ gid in funzione,
p q 9

premere semplicemente il fasto < e inserire il nuovo fempo di cottura

prima di premere nuovamente il fasto (o).



NOTA: E fondamentale leggere attentamente le istruzioni e le
avvertenze per un corretffo utilizzo.

A\ ATTENZIONE

Le funzioni a microonde non inizieranno finché la porta non sara
chiusa. Se la porta & aperta mentre il forno & acceso, il forno andra
in modalitd pausa e sul display verra mostrato il messaggio "PORTA
APERTA".

Per riavviare la funzione, la porta deve essere chiusa.

La funzione pud essere messa in pausa in qualunque momento con il
tasto , quando viene premuto nuovamente (K) la funzione riparte.

[*©] Funzione di Scongelamento a Tempo

Selezionare ['icona per lo scongelamento a tempo utilizzando le
frecce e premendo il tasto (K), poi impostare lo scongelamento a
tempo utilizzando le frecce A e V.

Per awviare la funzione, premere il tasto (0K).

SCONGELAMENTO A TEMPO

A
00" 20"
v

~—Time

A

IT 11 - Cottura a Microonde

Selezionare il tipo di pasto ufilizzando le frecce e P>, poi impostare
il peso utilizzando le frecce A e V,infine awviare lo scongelamento

utilizzando il tasto ©X).

Di seguito i tipi di pasto e relafivi pesi che possono essere impostati:

PIETANZA MIN MAX
Peso (g) Peso (g)
%@ Pane Pizza Primi Piatti 100 600

%Zf Verdure 100 | 1000
@ Carne 100 | 1500

>2 O Frutti di Mare 100 800

Una volta che la funzione & stata avviata, sul display verrd mostrato
un conto alla rovescia. Il tempo pud essere modificato in qualunque
momento utilizzando le frecce A e V.

Quando lo scongelamento & completato, sul display comparira il
messaggio "SCONGELAMENTO COMPLETATO".

(*8) Funzione di Scongelamento a Peso

Selezionare I'icona per lo scongelamento a peso utilizzando le frecce

e premere il asfo (o).

SCONGELAMENTO A PESO

A
4509
\4

Py e -

11:00

Il tempo di scongelamento viene calcolato in maniera completamente
automatica e senza bisogno di impostare alcun parametro di tempo, in
base ai tipi di pasto e peso impostati.

Quando lo scongelamento é complefato, sul display comparira il
messaggio "SCONGELAMENTO COMPLETATO".

[&] Funzione a Microonde

Selezionare I'icona per lo funzione a Microonde utilizzando le frecce

e premere il tasfo (01).

Se desiderate awviare la funzione immediatamente con il fempo preimpostato
di 30 sec e una potenza preimpostata di 900W, premere il tasto (o).

COTTURE A MICROONDE

A
00" 30"
\4
&,
COTTURE A MICROONDE
A
?00W
v

&,
~—2
A




Se volete personalizzare tempo e potenza, aprire il soffomend
organizzato come segue:

* TEMPO: Selezionare I'icona {"F e utilizzare i tasti A e V per
personalizzare il tempo.

e POTENZA MICROONDE: Selezionare I'icona <& e utilizzare i tasti
A e V per selezionare la potenza del microonde dai 6 possibili
livelli, 150W - 300W - 450W - 600W - 750W - Q00W.

Una volta che il nuovo parametro é stato impostato, premere il tasto
per awviare la cottura.

Una volta che la cottura é stata awviata, sul display verrd mostrato
un conto alla rovescia. Il tempo pud essere modificato in qualunque

momento utilizzando le frecce A e V.

Quando la cottura & completata, sul display comparira il messaggio
"COTTURA TERMINATA".

[£] Funzione Microonde + Grill

Selezionare l'icona per la funzione Microonde + Grill utilizzando
le frecce e premendo il fasto (0K), poi impostare lo scongelamento a
tempo utilizzando le frecce A e V.

Se desiderate awviare la funzione immediatamente con il tempo
preimpostato ed una potenza preimpostata di 300W, premere il tasto

©.

MICROONDE E GRILL
A
00’ 20™
\ 4

N7

MICROONDE E GRILL

A
300W
v

N,
A

Una volta che la cottura & stata awviata, sul display verra mostrato
un conto alla rovescia. Il tempo pud essere modificato in qualunque
momento utilizzando le frecce A e V.

Quando la cottura & completata, sul display comparird il messaggio
"COTTURA TERMINATA".

(2] Funzione Microonde + Circolare

Selezionare l'icona per la funzione Microonde + Circolare
utilizzando le frecce e premendo il tasto (o¥), poi impostare il tempo di
scongelamento ufilizzando le frecce A e V.

Se desiderate awviare la funzione immediatamente con il tempo
preimpostato ed una temperatura preimpostata di 100°C, con una
potenza microonde preimpostata di 300W, premere il tasfo ().

MICROONDE E CIRCOLARE
A

00’ 20™

v

MICROONDE E CIRCOLARE

A
§100°C
v

MICROONDE E CIRCOLARE

A
£10/0)%%
v

Se volete personalizzare la potenza, aprire il sottomeny organizzato
come segue:

* POTENZA MICROONDE: Selezionare l'icona < e utilizzare i tasti
A e V per selezionare la potenza del microonde dai 3 possibili
livelli, 150W - 300W - 450W.

Una volta che il nuovo parametro & stato impostato, premere il tasto

per awviare la cottura.

Se volete personalizzare temperatura e potenza, aprire il sottomend
organizzato come segue:

o TEMPERATURA: Selezionare l'icona [@) e utilizzare i tasti A e V7
per personalizzare la temperatura fra 50°C e 200°C.

e POTENZA MICROONDE: Selezionare l'icona < e utilizzare i fosti
A e V per selezionare la potenza del microonde dai 3 possibili

livelli, 150W - 300W - 450W.



Una volta che il nuovo parametro é stato impostato, premere il tasto
per awiare la cottura.

Una volta che la cottura & stata awviata, sul display verrd mostrato
un conto alla rovescia. Il tempo pud essere modificato in qualunque
momento utilizzando le frecce A e V.

Quando la cottura & completata, sul display comparira il messaggio

"COTTURA TERMINATA".

Cambiare i Watt di Potenza

Selezionare l'icona (oK) e premere il tasto “D Selezionare l'icona
microonde e cambiare la pofenza di wattaggio utilizzando le frecce
AV e confermare con il tasto (01).

Cambiare il Tempo
Premere 'icona & e premere il fasto e

Selezionare I'icona tempo e cambiare il valore del tempo framite le
frecce A W e confermare con il tasto ©9).

Cambiare la Temperatura

(disponibile solamente per microonde e ring)

Selezionare I'icona (o) e premere il tasto “D Selezionare l'icona
microonde e cambiare ['impostazione temperatura utilizzando le
frecce A WV e confermare con il tasto (0x).

Cambiare il Peso

(disponibile solamente per scongelamento a peso)
Premere I'icona () e cambiare il peso tramite le frecce A V e
confermare con il tasto (x).



12 - Utilizzo Luci Forno IT

Un solo tasto luce attiva le luci.

Premere 2§ per accendere o spegnere le luci.

Le luci del forno si accendono automaticamente quando la porta &
aperta.

Quando un forno viene utilizzato, le luci si accendono automaticamente
all'avvio di una modalita di cottura.

le luci del forno si spegneranno automaticamente quando una
modalita di cottura viene cancellata.

NOTA: Una volta accese, le luci si spengono automaticamente dopo
3 minuti. Per riaccenderle premere il fasto o aprire la porta.




La funzione Ricette del vostro forno vi da la possibilita di cucinare piefanze senza dover ogni volta impostare il forno manualmente. Selezionando
una ricetta "DEFINITA", la modalita di cottura, la temperatura e il tempo vengono impostati automaticamente in base alla ricetta selezionata dal

menu.
Lista Ricette Tipo di Alimento Condizione alimento Lista Ricette Informazioni mostrate
FRESCO
;o PASTA PIZZA PRIMI
@@ PIATTI
SURGELATO
INTERO
CARNE
APEZZI
INTERO TIPO DI ACCESSORIO
POLLAME POSIZIONE LIVELLO
APELZI PESO ALIMENTO
PREDEFINITE O PERSONAL

INTERO TEMPO DI COTTURA

) PESCE PRERISCALDAMENTO

RICHIESTO

APEZZ| (SI/NO)

VERDURE

TORTE

Selezionare una ricetta gia definita:
1. Accendere il forno, selezionare I'icona (Ml e premere il fasto @).
2. Utilizzando le frecce & ¥V selezionare la lista "PREDEFINITE" o

"PERSONALI" e confermare tramite il tasto (@1). TACCHINO ARROSTO

3. Scegliere il tipo di alimento da cuocere ufilizzando le frecce A V T T
e le frecce <A D> e confermare tramite il tasto (@1). LVELLO :

4. Utilizzando le frecce A W scegliere tra "FRESCO" o "SURGELATO" @ PESO 38009
o in dltri casi tra "INTERO" o "A PEZZI" e confermare tramite il TEMPO DI COTTURA ~ 03:00
tasto . PRERISCALDO Sl

5. Selezionare la ricetta richiesta richiesta tramite le frecce A ¥ e
confermare con il tasto (K). SALVARE

6. Quando la ricetta viene selezionata, sul display compare la
seguente schermata:




7. Per awviare una ricetta, confermare con il fasto (©x).

Durante una ricefta, una serie di messaggi sonori e visivi vi chiedono
di eseguire le seguenti operazioni. Seguire semplicemente le
istruzioni sullo schermo.

8. Dopo la cottura, il forno si spegne ed un segnale acustico awvisa
che la ricetta & terminata.

Salvare unaricetta personalizzata:

Una volta che la ricetta & stata selezionata, le impostazioni "Tempo" e
"Peso" possono essere cambiate e la ricetta pud essere salvata tra
quelle "PERSONALI".

1. Una volia che la ricetta & stata selezionata, premere il tasto A e
confermare tramite il tasto (0K).

2. Per cambiare il peso, inserire il peso desiderato tramite le frecce A
¥ e confermare con il fasto (oK).

POLLAME

PESO

3800g

ez

3. Il forno passa automaticamente al fempo di cottura. Per cambiare
questo tempo, utilizzare le frecce A W e confermare nuovamente

framite il tasto (0K).

POLLAME
TEMPO DI COTTURA

03:00

4. A questo punio, la ricetta pud essere salvata su "PERSONALI"
selezionando "SALVA" e confermando tramite il tasfo (oK)

TACCHINO ARROSTO

GRIGLIA RETTANGOLARE
LIVELLO 1
PESO 25009
TEMPO DI COTTURA 02:00
PRERISCALDO N

» SALVARE

NOTA: Se i valori di tempo e peso vengono cambiafi e non salvati
subito, alla fine della ricetta, compare un messaggio che
chiede se si vogliano salvare o no.

5. Per awviare la ricetta, premere il tasfo (@).

Cancellare unaricetta personalizzata:

1. Per eliminare una ricetta dalla lista delle ricefte personalizzate,
selezionare la ricetta.

2. Premere il tasto < e selezionare la scelta e confermare con il fasto

@.

POLLAME

VUOI ELIMINARE LA RICETTA?
NO > SI




IT 14 - Per l'Installatore

Installare il forno daincasso.

I forno deve essere installato sotto un piano cottura, in una colonna, o combinato con il relativo cassefto scaldavivande.
Le dimensioni dello spazio devono essere quelle mostrate in figura.

Il materiale del vano deve essere in grado di sopportare il calore.

Il forno deve essere centrato all'interno delle parefi del vano e fissato con le viti e le boccole fornite.

VANI DA INCASSO E DIMENSIONI 60cm

Modelli:
FCMO/FCLMO/FCLCMO 4510 TEM
FGMO/FCLGMO 4508 TEM

595 560




VANI DA INCASSO 75cm

Modelli:
FCMO/FPCMO 300 TEM

min 450 mm

max 463 mm

min 560 mm

min. 3 mm mod. FCMO 300 TEM
min. 30 mm mod. FPCMO 300 TEM

7

/ 477 mm
min 450 mm
“ffda 641 mm
max 463 mm _la720 mm ‘W

min SGOW 436 mm Hemn % 473
N gl

ﬁ 758 mm

Nota: facendo scorrere il forno nell'apertura,
assicurarsi di rimuovere le maniglie
temporanee situate su ogni lato, per
evitare di generare potenziali rumori di
vibrazioni.

2




INSTALLAZIONE A FILO

VANI DA INCASSO E DIMENSIONI 75cm
DISTINTO mod. FCMO 300 TEM

50 mm >/

|~

|-

Fascia di montaggio

min 764 mm \

{ 477 mm

\

min
476 mm|

Superfici finite
(stessa finitura del mobile)

23 mm
b

3mm

758 mm

3mm
3mm

474 mm




INSTALLAZIONE A FILO

VANI DA INCASSO E DIMENSIONI 75cm
PROFESSIONAL mod. FPCMO 300 TEM

50 mm >/

|~

|-

Fascia di montaggio

min 764 mm \

min
507 mm
|

{ 477 mm

Superfici finite
(stessa finitura del mobile)

3mm 758 mm 3mm 51 mm
Il Il
3mm
_~1
o 4

’ - e
474 mm
A

3 ® LM *
X R hd C—3
. . a8

] 30mm

51T mm




DATITECNICI TIPO E DIAMETRO MINIMO DEI CAVI
Alimentazione elettrica 220240V~, 50 Hz SASO
Potenza massima assorbita 3200 W HO5RREF 3x1 5 mm? HOS5RRF 3x2,5 mm?
Pot i d 900 W
cenzd mieroonde HOSWF  3x1,5mm? | HOSVVF 3x2,5 mm?
Grill 1500 W
2 2
Aria calda 1500 W HOSRNF 3x1,5 mm HOSRNF 3x2,5 mm
Frequenzo microonde 2450 MHZ H05V2V2'F 3X] ,5 mm2 H05V2V2'F 3X2,5 mm2
|

Collegamento Elettrico

Prima di effeftuare il collegamento elefirico, assicurarsi che:

* le caratteristiche del sistema eletirico soddisfino quanto mostrato
sulla targhetta con il numero di serie applicato nella parte frontale
del forno;

¢ il sistema eleffrico abbia un effeftivo collegamento a terra conforme
alle norme e leggi in vigore.

Il collegamento a terra & previsto dalla legge.

Il cavo non deve in nessun momento raggiungere una femperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

Questo forno pud essere collegato alla corrente tramite cavo dotato di
spina adeguatamente nominalizzata che sia compatibile con le prese
del softoircuito finale nel cablaggio fisso destinato ad alimentare il
presente forno.

Se un eleffrodomestico fisso non ha un cavo di alimentazione e una
presa, o un alfro dispositivo che ne assicuri lo scollegamento dalla
rete eletirica, con una distanza di apertura dei contatti che permetta
il completo scollegamento in condizioni di sovraccarico di corrente
categoria lll, tali dispositivi di scollegamento devono essere forniti
nella fornitura di corrente eletirica in conformita con la normativa
sull'installazione.

La presa o l'interrutiore onnipolare deve essere facilmente raggiungibile
ad eletirodomestico installato.

NOTA: |l costrutiore declina ogni responsabilitd qualora le norme
antinfortunistiche convenzionali e le sopracitate istruzioni non
vengano rispettate.




15 - Risoluzione Problemi Tipici della Cottura al Forno ' IT

Sia con la Cottura al Forno Tradizionale che con quella Ventfilata si possono avere risultati insoddisfacenti per una serie di motivi che esulano dal
catfivo funzionamento del forno. Controllare la tabella sottostante per le cause dei problemi pit comuni. Dato che la dimensione, forma e materiale
degli utensili da forno influiscono in maniera diretta sui risultati della cottura, la soluzione migliore potrebbe essere quella di sostituire utensili da
forno vecchi che si sono scuriti o si sono deformati col tempo e |'ufilizzo.

Problema di Cottura Causa

Le pietanze non si dorano in maniera uniforme - Forno non preriscaldato
- Foglio di alluminio presente sulla griglia o sul fondo del forno
- Utensili da forno troppo grandi per la ricefta

- Teglie a contatto I'una con ['altra o con le pareti del forno

Pietanze froppo scure softo - Forno non preriscaldato
- Utilizzo di teglie di vefro o di metallo opaco o scurito
- Posizione griglia non corretta

- Teglie a contatto ['una con l'altra o con le pareti del forno

Pietanze secche o eccessivamente rimpicciolite - Temperatura forno troppo bassa
- Forno non preriscaldato
- Porta forno aperta frequentemente
- Sigillato stretto con foglio di alluminio

- Dimensione teglia troppo piccola

Le pietanze si cuociono o si arrostiscono froppo lentamente - Temperatura forno tfroppo bassa
- Forno non preriscaldato
- Porta forno aperfa frequentemente
- Sigillato stretto con foglio di alluminio

- Dimensione teglia troppo piccola

Le croste dei fortini non si scuriscono sul fondo o hanno una - Tempo di cottura al forno non sufficientemente lungo
crosta molliccia - Utilizzo di teglie di acciaio brillante
- Posizione griglia non corretta

- Temperatura forno troppo bassa

Torte pallide, piatte e probabilmente non cotte all'inferno - Temperatura forno froppo bassa
- Tempo di cottura al forno non correfto
- Prova torta troppo presto
- Porta forno aperta troppo di frequente

- Dimensione teglia probabilmente troppo grande

Torte alte nel mezzo con crepe sopra - Temperatura di cottura al forno troppo elevata
- Tempo di cottura al forno troppo lungo
- Teglie a contatto I'una con l'altra o con le parefi del forno
- Posizione griglia non corretta

- Dimensione teglia fr